
MAQUILAS
Creemos en el poder de la
diversificación de portafolios  



Nuestra propuesta
de VALOR
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Desarrollo y co-creación de ingredientes 
y soluciones en polvo.   

Planta certificada con equipos tecnológicos 
y capacidad de producción.   

Equipo de ingenieros de alto nivel a              
disposición, para adaptar fórmulas de 

acuerdo con la necesidad del cliente.  
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Tu producto en 5 PASOS
Co-Creación, 
desarrollo o 
adaptación 
de producto.

 

Empaque

Prueba piloto

Envío a sus 
instalaciones
 

Fabricación
 



EMPAQUES

DOYPACK, perfecto para envasar  productos en 
polvo, gran resistencia y alta capacidad de 
conservación de las propiedades de su                      
contenido.

SACO EN FIBRA LAMINADOS O SACO EN PAPEL , 
barrera a la humedad y a agentes.

SOBRE O RISTRA, estructura laminada, sobre o 
ristra pre-cortada.

TARRO, tarros de hojalata, envase elegante 
que atrae a los consumidores.
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DOYPACK, perfecto para envasar  productos en 
polvo, gran resistencia y alta capacidad de 
conservación de las propiedades de su                      
contenido.



Producto instantáneo, no requiere leche caliente o tibia, 
hidrolizado. Funciona con agua/leche sin calor.  
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Sabores: Producto neutro que puede tener sabor dulce o salado, de 
acuerdo a la aplicación o preferencias del cliente. 
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100% Harina de arroz
Vitamina D
Vitamina B6
Hierro
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Ingredientes naturales
Sin conservantes
Sin azucar añadido
Sin aditivos
Sin colorantes
Sin saborizantes
RTM (fácil disolución)
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Mezclas con diferentes cereales
Adición de sabor
Adición de probióticos
Adición de otras vitaminas y minerales
Adición de vegetales y frutas en polvo

Formulación
Desarrollo
Manufactura
Maquila de empaque (doy pack, pillow pack, caja, ristra)
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Aporte de Grasa:
26.0% min.

Aporte de Proteína:
5.0% - 6.0%

Perfil Nutricional: Valores por cada 100g

Energía (KCal)

Proteína (g)

Grasa Total (g)

Grasa Saturada (g)

Grasa Trans (g)

Carbohidratos Totales (g)

Azúcares Totales (g)

Fibra Dietaria (g)

Calcio (g)

Hierro (g)

Sodio (g)

Zinc (g)

Vitamina A (ER)

Azúcares Añadidos (g)

497.07

6.1

26.19

14.07

0.0

61.13

58.90

3.69

0.0

332.0

0.0

392.28

0.0

0.0

0.0

Sabores: Vainilla, Fresa, Chocolate

Reemplazos parciales de leche y derivados lácteos 
hasta un 80%*.
*Según formulación del cliente

*Otras propuestas a petición del cliente.



Otros usos

Lácteos PanaderíaMezclas para 
bebidas en polvo

Mezclas para
suplementos

Helados Confitería

Buena 
solubilidad

Buen desempeño 
organoléptico

Desempeño sensorial 
similar al de la leche

Sin azúcar
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Disponibilidad
(escasez de leche)

Mejora el costo 
en la formulación





BASES PARA FORMULAR BEBIDAS VEGETALES RTD
Se componen de bloques que permiten dar flexibilidad a la hora de formular 
productos envasados en líneas asépticas:

Bloque 1: Ingredientes en polvo

Bloque 2: Fuente oleosa

Bloque 3: Fuente de sabor

Bloque 4: Estabilizantes

Ventajas Técnicas:

Óptimo desempeño

Gran sabor y textura

Vegano

Versiones sin azúcar y/o sin azúcares añadidos

Familia de bebidas vegetales en polvo con alto valor nutricional y 
gran sabor. Tenemos la libertad de formular y diseñar el producto 
a la medida del cliente. 
Variedades: Almendra, Coco, Avena, Arroz, Soya 
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Características:  Bebida vegetal instantánea en polvo, elaborada a 
partir de la mezcla entre crema de almendras y harina de arroz. De 
fácil preparación y buena solubilidad, mantiene el sabor balanceado y 
natural de la almendra y el arroz. Excelente digestibilidad. 
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Sin gluten
Sin lactosa
Creación de versiones con sabor (vainilla, chocolate, fresa, caramelo, etc)
Vida útil de 12 meses

Cero colesterol
Sin grasas trans

Posibilidad de fortificación con vitaminas, minerales, fibras, etc. 

Suplementos
Nutricionales

Helados Panadería Repostería Modificadores
de Leche
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Suplementos
Nutricionales

Helados Panadería Repostería Modificadores
de Leche
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Características: �Bebida vegetal instantánea en polvo, elaborada a 
partir de crema de almendra. De fácil preparación y buena solubilidad, 
mantiene el sabor balanceado y natural de la almendra. Excelente 
digestibilidad. 
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Sin gluten
Sin lactosa
Creación de versiones con sabor (vainilla, chocolate, fresa, caramelo, etc)
Vida útil de 12 meses

Cero colesterol
Sin grasas trans

Posibilidad de fortificación con vitaminas, minerales, fibras, etc. 



Suplementos
Nutricionales

Helados Panadería Repostería Modificadores
de Leche
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Características: � �Bebida vegetal instantánea en polvo, elaborada a 
partir de crema de coco. De fácil preparación y buena solubilidad, 
mantiene el sabor balanceado y natural del coco. Excelente 
digestibilidad.
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Sin gluten
Sin lactosa
Creación de versiones con sabor (vainilla, chocolate, fresa, caramelo, etc)
Vida útil de 12 meses

Cero colesterol
Sin grasas trans

Posibilidad de fortificación con vitaminas, minerales, fibras, etc. 
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Modificador no lácteo en polvo, instantáneo, aporta 
cremosidad, cuerpo y apariencia láctea a las bebidas como 
café, chocolate y té entre otras, equilibra las notas amargas y 
acidas mejorando el perfil sensorial del producto.
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Instantáneo
Fácil dispersión en mezclas secas
Sabor balanceado y suavemente lácteo
Excelente digestibilidad
Sin lactosa
Sin grasas trans
A partir del producto se pueden crear versiones con sabor vainilla, 
caramelo, chocolate, etc.
Vida útil de 24 meses
Aplica para máquinas de dispensado automática tipo vending 



Creamer almendra

Sin dióxido de titanio
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ReposteríaModificadores
de bebidas

Especial para 
maquinas vending
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Sabores: Piña colada, crema de whisky
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Base láctea en polvo, aporta cremosidad, cuerpo y estabilidad 
a bebidas como cremas de licor, bases en polvo para 
coctelería, malteadas, mezclas para cappuccino y otros 
alimentos como suplementos nutricionales y batidos.
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Rápida hidratación
Fácil dispersión en mezclas secas
Sabor balanceado, suavemente lácteo y cremoso
Sin grasas trans
Vida útil de 12 meses 

MalteadasCremas de licor Suplementos 
nutricionales



Base vegana
para helados soft

Base desarrollada libre de ingredientes 
de origen animal, manteniendo la calidad, 
la  textura suave y cremosa con sabor                  
atractivo al paladar.

Referencias:

Oportunidades:

Base almendra sabor tiramisú
Base coco sabor piña colada

Desarrollo de otra base
Sabor a solicitud
Empaque para canal FoodService o de acuerdo
a requerimiento.

Aplicaciones:



Complementa tu alimentación

Características: Complemento nutricional en polvo instantáneo, deslactosado, en 
polvo para preparar bebida con proteína, enriquecido con vitaminas y minerales, sabor 
a vainilla. 

Nutrepro

Con 14 vitaminas y 14 minerales. Con fibra.

Buena fuente de proteína alta digestibilidad. Sin azúcar añadida.

Solo adiciona agua.

Naturalmente libre de gluten. 

Ventajas técnicas: 

Sin Azúcar Con Proteína Con Vitaminas y 
Minerales

D
B

C

E
A

Fe
Zn

Naturalmente libre de lactosa.

Con aminoácidos esenciales.

Vida útil de 12 meses.

SIN Azúcar.

Proteína de alta 
digestibilidada.

Sabor natural, balanceado.

Alto aporte nutricional 
en menos gramos.

Ejemplo en el 
 mercado



Carretera a Yumbo Sector Guabinas KM 10 Yumbo - Colombia PBX: (+57) 602 695 9520 ext: 104 - 105 - 109
Correo: icontreras@b-altman.com Móvil: 311 764 9803 - 314 227 3998 www.b-altman.com


